
智行理财网
啤酒烧鸡(啤酒烧鸡腿怎么烧才好吃)

材料：土鸡一只 啤酒 葱 酱油 八角 盐 醋 料酒 食用油

制作步骤：

1. 先将鸡肉清理干净切成小块备用

2. 然后放入锅中倒入没过鸡肉的清水加热

3. 倒入适量的醋和料酒去腥

4. 煮沸变色后关火捞出冲洗干净备用

5. 葱适量切段备用

6. 锅中倒入适量的食用油价格

7. 翻入适量的八角和备好的葱爆香

8. 爆香后将鸡肉放入锅中，翻炒到微焦即可

9. 然后倒入一大罐啤酒（500毫升的，如果不够可以再加点，啤酒不够也可以加点
清水的）

10. 然后再倒入点酱油上色

11. 同时也要放入适量的盐调味

12. 然后盖上盖子炖

13. 炖到中间的时候要翻滚一下鸡肉，让鸡肉均匀上色

14. 等熟透后收一下汤汁即可关火盛出

15. 盛出后撒入一点葱花点缀一下即可
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